/ | clule bevilie Le Lorne
COﬂVl\/IO &QE N U Semaine du 18/12 au 24/12
/ LUNDI . MARDI | JEUDI VENDREDI

Betteraves BIO L Carottes rapées Muffin Saumon fumé et
HORS D'CEUVRE - AB ottes rap sauce fromage blanc Endives emmental
vinaigrette vinaigrette ciboulette
Déclinaison sans porc
PLAT CHAUD Chipolata sauce r‘**q Minis Camemberts m Pavé de dinde au miel et Blanquette de poisson
barbecue *L_ panés fruits secs aux petits légumes
AP Saucisses knack
Déclinaison sans porc e
végétale
(¥
GARNITURE Lentilles BIO m Petits pois BIO AB Pommes Smile Riz créole
L= L%
PRODUIT LAITIER Chanteneige BIO 4B Yaourt sucré BIO m Morbier F'°m;ﬁ;’ :t'i’l‘fc:‘:t“’e 4B
o . .
DESSERT Fruit frais BIO AB Compo;e;::n;;ommes Poire ss;;:)t?:tsauce CompoteHc:/eEpommes
Produit de saison v Plat contenant du porc
@ &[ IA ’ LE CHEF ET SON EQUIPE
Viande frangaise L™ Produit issu de I'agriculture VOUS SOUHAITENT
(Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises) AB biologique UN BON APP ETlT !

//, Produit élaboré dans notre cuisine Plat végétarien
Retrouvez 'ensemble des menus sut Code : = G87RR
. g oQe g salsir ;
www.clicetmiam.fr

La cuisine se réserve le droit de madifier las menus selon les difficultés d'annrovisionnement et les variatinns d'effectifs (6venements. aréves. )




