. r _'L CLUIE bevilie Le LOITILe
COﬂVI\/Q AgE N b Semaine du 23/11 au 29/11

HORS D'C(EUVRE Macedome (Euf dur mayonnaise Crépes aux champignons Céleri rémoulade
mayonnaise _
Déclinaison sans porc
E ) . . . . ,
PLAT CHAUD scalgpe c?|e volaille m Pennes et chogx fleurs m Réti de c?mdfz moutarde 3 Gratiné de poisson au
milanaise BIO au Boursin I'ancienne fromage MSC
Déclinaison sans porc
Haricots verts BIO ail et
GARNITURE persil / Pommes m Plat complet Lentilles BIO cuisinées ﬁ Purée de carottes
vapeur quartier :
PRODUIT LAITIER Emmental BIO m Chaource AOP Vache qui rit Fondu président
DESSERT Créme dessert vanille Fruit frais BIO m Compote Gateau au chocolat
1
Produit de saison oy Piat contenant du porc
& &[ I A ’ LE CHEF ET SON EQUIPE
Viande francaise L% Produit issu de l'agriculture VOUS SOUHAITENT
{Toutes nos viandes bovines et porcines sont francaises) gB biologique UN BON A PPéTIT 1

Produit élaboré dans notre cuisine Plat végétarien —- —
"//// 4
Retrouvez l'ensemble des menus sur Code 3 icic | GBTRR
o . (e} ISIF ;
www.clicetmiam.fr R

I a cuiigine se réserva le droit de mndifier les meniis selon les difficultés d'annrovisionneament et les variations d'effactifs (Avenements araves )




