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HORS D'CEUVRE Carc.)tt(‘es rapees Rillettes cornichons ol Velouté de potiron e mor'ue sauce
vinaigrette cocktail
.y CEuf dur et dosette
Déclinaison sans porc )
mayonnaise
Lasagnes bolognaises Dos de colin velouté Crépinette de dinde aux Riz aux haricots rouges
PLAT CHAUD i . . ;
VBF petits légumes olives mais sauce Portugaise
Déclinaison sans porc
) (¥ [V
GARNITURE Salade verte Haricots verts BIO Semoule BIO AB PLAT COMPLET
. . . . R L2 Fromage blanc
PRODUIT LAITIER Yaourt sucré Saint Nectaire AOP Blchette de chévre BIO AB . .
aromatisé aux fruits
Compote de pommes e e m
DESSERT HVE Fruit frais BIO AB Fruit frais BIO Pao de Lo
. | Produit de saison - Plat contenant du porc
([I[& IA ’ LE CHEF ET SON EQUIPE
Viande frangaise [¥ Produit issu de I'agriculture : k VOUS SOUHAITENT
({Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises) A B biologique ~ k,' UN BON APP E’TlT ]

Produit élaboré dans notre cuisine Plat végétarien
W, |
Retrouvez I'ensembla de S de : <ir - GRTRR
www.clicetmiam.ftr Cogiz B5alsly ;

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, gréves...)




